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SPEISEPLAN

FAB Vollkost

23.03.2526 24.03.2:;26 25.03.2026 26.03.2022 27.03.2326

Seelachs in

Ciabattapanade Bgchst_aben—Suppe Geflugelbratwurst mit B_l_Jnte-Eny- _ Rinderfrikadelle,
TomatensoRe Blb- mit FIe|§chbaIIchen, Kartoffelpiree, Gemg_sepfanne mit Nude_lsala}t,
Reis Gurkenjsalat Brotchen, Brec_hbohnensalat, Kraujcersc_)Be, Tomatendip, frisches
' ' Stracciatella-Pudding frisches Obst Mandarinenjoghurt Obst

frisches Obst

FAB Vegetarisch

Dienfag ~ Mitfwoch  Downenctag — Freifag

23.03.2026 24.03.2026 25.03.2026 26.03.2026 27.03.2026

Haferplatzchen

(green oat Burger) Buchstaben-Suppe Vegetarische Bunte-Ebly- Gemusefrikadelle,
. X . Bratwurst mit - .
mit Tomatensol3e, mit Falafelballchen, " Gemiusepfanne mit Nudelsalat,
. N Kartoffelpiree, i N
BIO-Reis, Broétchen, Brechbohnensalat Krautersole, Tomatendip, frisches
Gurkensalat, frisches  Stracciatella-Pudding . ’ Mandarinenjoghurt Obst
Obst frisches Obst

Dessert und Kaltspeisen sind nur fiir den sofortigen Verzehr geeignet.

Anderungen vorbehalten. Verwendete Zutaten:
Bio Nudeln
Bio Reis

nach
EG-Oko-Verardnung

www.kochFABrik-wetterau.de



